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Forchir

Forchir

FrRAZ. FELETTIS

via Cobroiro, 18
33050 Bicineco [UD)
TEL. 042796037
www.forchir.it

Gianfranco Bianchini ed Enzo Deana gesti-
scono un'azienda che vanta oltre cent'anni
di vita. E nata nei primi anni del ‘900 a Fe-
lettis di Bicinicco e si & poi espansa nei ma-
gredi di Camino al Tagliamento e Spilimber-
go. llRefoscone '07 ha un colore imponente,
fitto & concentrato, e in bocca & articolato e

balsamico.
Ofctoscone’sr ______ 9¥5
O Friuli Grave Sauvignon LAltro 08 "0

Q_Fnuh Grave Pinot Biaqqo_c_ampq:jqi?Gglrsii'ﬁﬁ 5 _Tti_:

%4

O Ribolla Gialla '08
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Via Codroipo, 18 - Fraz. Felettis - 33050 Bicinicco (UD)
Tel. 0427 96037 - Fax 0427 96038 - www.forchir.it - forchir@forchir.it

Anno di fondazione: 1900 - Proprieta: Gianfranco Bianchini ed Enzo Deana
Fa il vino: Gianfranco Bianchini - Bottiglie prodotte: 950.000

Ettari vitati di proprieta: 226 - Vendita diretta: si

Visite all’azienda: su prenotazione, rivolgersi a Enrico Sovran

Come arrivarci: dalla A4 Venezia-Trieste, uscita Portogruaro, proseguire per
Sequals fino a San Giorgio della Richinvelda.

Sono tre i centri agricoli su cui puo contare I'azienda, Spilimbergo, Camine e Felet-
tis; quest ultimo é il cuore da cui ha preso avvio la produzione, zona di rossi, men-
tre lallargamento successivo é stato rivolto a zone vocate alle uve a bacca bianca,
con terreni di origine alluvionale e sassosi detti "magredi”. L'esperienza accumu-
lata da senz ‘altro i suoi frutti, la seduta di degustazione é stata caralterizzata dalla
spiceata personalitd di ogni campione, tutti i vini hanno rivelato sostanza, spessore,
pulizia e grande bevibilita, doti imprescindibili che riscuotono grande successo lad-
dove meglio si conviene, vale a dire a tavola.
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FRrIULI GRAVE TRAMINER AROMATICO GLERE 2008 ‘

Tipelogia: Bianco Doc - Uve: Traminer 100% - Gr. 12,5% - € 12 - Bottiglie:
80.000 - Bagaglio olfattivo dilagante, rose, nespola, litchi, chiodi di garofano prepa-
rano a un assaggio possente ma senza scodate, di una certa rotondita e dal lungo fi-
nale. Sushi e sashimi.

FriuLI GRAVE PINOT Bianco CAMPO DEI GELSI 2008 ‘ %

Tipologia: Bianco Doc - Uve: Pinot Bianco 100% - Gr. 12,5% - € 16 - Bottiglie:
6.000 - Paglierino luminoso, si muove compatte. I profumi hanno una lore “concre-
tezza”, pesca matura, melone bianco, tiglio, fiori di zagara, zenzero, pepe bianco,
crostata alla crema si offrono in ottima fusione. Un percorso senza cesure prosegue
al sorso, pieno e lieve allo stesso tempo, con il contributo di freschezza e sapidita a
dar verve. 4 mesi in legno da 30 hl. Crostacei o funghi porcini.

FrivLl GRaVE REFOSCO DAL PEpUNnCOLO RoOsso REFoscoNE 20006 ‘ 'E-"g‘f—"?

Tipologia: Rosso Doc - Uve: Refosco dal Peduncolo Rosso 100% - Gr. 13% - € 20
- Bottiglie: 7.000 - Rubino porpora. Naso di frutti di bosco in gelatina, cacao ama-
ro, felee, invitante e ben espresso. Al gusto ¢ fresco ¢ frusciante, equilibratissimo,
senza alcun ingombro di asperita. Finale alla frutta fresca. 20 mesi in legno grande.
Pollo e peperoni.

FriuL1 GRavE SauviGNON IAvuTrO 2008 - € 16 - Inconfondibile ‘ !
marchio varietale, bosso, frutta esotica, salvia, pesca gialla matura in un insieme di
chiara eleganza. Bocca rigogliosa e “scintillante™, freschezza agrumata e lungo fi-
nale. Rana pescatrice al rosmarino

FriuL1 GRave FrRiuLANO LusOr 2008 - € 12 - Paglierino dorato. ‘
Esp

ione olfattiva attraente, mela di montagna, verbena, glicine, pompelmo si
traducono in un sorso brioso e di sostanza. Tagliolini ai frutti di mare.

RiBoLLA GIALLA 2008 - € 16 - Una doppia faccia, scattante ¢ %
compita. Agrumi a iosa, ma anche dolei fiori ¢ papaia. Gusto pieno e molto fresco.
Finale nitido, lineare e di buona durata. Bresaola, champignoen, rucola e Grana.
RIBOLLA GIaLLA BRUT - € 20 - Spuma fitta e soff
biancospino i profumi principali. Assaggio morbido,

FRIULI VENEZIA GIULLA 566 DUEMILAVINI/TD
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